*دراسة جدوى لمشروع صناعة التمور المحشيه ومغلفة بالشوكلاته*

1. ملخص المشروع

وصف المشروع

الفكرة: إنتاج وبيع تمور محشوة بالمكسرات وصوص البستاشيو ومغلفة بالشوكولاتة، مع التركيز على الجودة والتغليف المميز.

الهدف: تقديم منتج صحي وفاخر يلبي احتياجات السوق التركي والوافدين العرب، مع إمكانية التوسع لاحقًا.


المنتجات

تمر محشي بالمكسرات (لوز، جوز، بندق).

تمر محشي بصوص البستاشيو.

تمر مغلف بشوكولاتة داكنة أو بالحليب.


القيمة المضافة

استخدام مكونات عالية الجودة.

تغليف فاخر يناسب الهدايا والمناسبات.

منتج مناسب لثقافة الضيافة التركية والعربية.

2. دراسة السوق في تركيا

الفئة المستهدفة

المقيمين العرب والأتراك الذين يفضلون المنتجات الصحية الفاخرة.

الأسواق المحلية: البازارات، المحلات العضوية، ومحلات الهدايا.

المقاهي والفنادق.


تحليل المنافسين

التمر في تركيا موجود ولكن لا يتم تصنيعه بهذا الشكل (محشي ومغلف بالشوكولاتة).

المنافسة منخفضة نسبيًا، مما يتيح فرصة للتميز.


الاتجاهات السوقية

الطلب المتزايد على الحلويات الصحية والفاخرة.

وجود مجتمع عربي كبير يمكن أن يكون قاعدة عملاء  

أدوات يدوية (ملاعق، قوالب، وأواني).


المواد الخام

تمور عالية الجودة (يمكن شراءها من الموردين المحليين أو الاستيراد).

مكسرات (لوز، بندق، فستق).

شوكولاتة (غامقة أو بالحليب).

2. التكاليف المحدثة

التكاليف المبدئية

1. رأس المال الثابت

المعدات: 15,000 – 25,000 ليرة.

المواد الخام: 10,000 – 15,000 ليرة.

التغليف : 5,000 – 10,000 ليرة.

2. التكاليف التشغيلية الشهرية

المواد الخام: 10,000 – 15,000 ليرة (حسب حجم الإنتاج).

فواتير المرافق المنزلية: زيادة 1,000 – 1,500 ليرة.

التسويق والإعلانات: 5,000– 10,000 ليرة.

3. الإيرادات المتوقعة

سعر البيع:

سعر العبوة الواحدة (200-250 جرام): 500 ليرة.

إذا تم بيع 200 عبوة شهريًا:

الإيرادات الشهرية = 100,000 ليرة.

الأرباح الصافية = 100,000 – 56,500 =43,500 ليرة بعد خصم التكاليف.

4. التعديلات التشغيلية

الموقع: العمل من المنزل لتقليل التكاليف.

التغليف والتسويق: التركيز على إبراز فكرة المنتج اليدوي الفاخر عبر وسائل التواصل الاجتماعي.
